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三、安全注意事項（續）

3.7 本產品運轉時外殼及出風口溫度極高，請勿觸摸機身金屬部位，並

確保機體四周及上方各保留至少 10 公分散熱空間，上方不得放置任何

物品。

3.8 請勿於機體上方有吊櫃、層板或其他遮蔽物之處使用本產品。若檯

面上方淨高不足 42 公分，開啟上蓋時可能碰撞。

3.9 本產品運轉時會產生風扇聲響，屬正常現象。若聲響異常增大或伴

隨金屬摩擦音，請立即停止使用並聯繫客服。

3.10 內鍋、烤架及其他配件於烹調完成後溫度極高，請待冷卻後再取

出。

3.11 請勿於內鍋未置入之情形下運轉本產品。

3.12 電源線請勿纏繞於機身或壓於機體下方。

四、預設行程說明

本產品提供 8 段預設行程，各行程之溫度與時間係依 500 公克食材份量設定。實際烹調時，食材份量、厚度、初始溫度（冷藏／冷凍）及個人口味偏好皆會影響結果，請於烹

調過程中適時查看並自行調整。預設行程僅供參考，非保證結果。

代號 行程 溫度 時間 適用食材（建議份量 500g）

P1 薯條 200°C 18 分 冷凍薯條、根莖類切條

P2 雞翅 190°C 22 分 雞翅、雞腿、帶骨肉類

P3 牛排 200°C 12 分 厚度 2-3 公分之牛排

P4 魚類 180°C 15 分 全魚、魚排

P5 蔬菜 160°C 10 分 青花菜、玉米筍、菇類

P6 蛋糕 160°C 30 分 需另備烘焙容器

P7 復熱 150°C 8 分 已烹調完成之冷藏食品

P8 解凍 80°C 20 分 冷凍生鮮

4.1 選擇預設行程後仍可按「＋／－」鍵微調溫度與時間，微調後之設定不會儲存，下次啟動仍回復出廠值。

4.2 烹調中途開啟抽屜，加熱與計時將暫停，關閉後自動續行；累計開啟次數過多將影響成品。

4.3 首次使用或連續使用間隔超過 4 小時，建議先空機以 200°C 預熱 3 分鐘。本產品無快速預熱功能。

五、清潔與保養

5.1 每次使用後請待機體完全冷卻（約 30 分鐘）後再進行清潔。

5.2 內鍋與烤架建議手洗，以中性洗劑搭配軟質海綿清洗，洗淨後擦

乾。

5.3 請勿使用鋼刷、菜瓜布粗面、去污粉或含研磨顆粒之清潔劑刷洗內

鍋表面。

5.4 內鍋不沾塗層屬消耗性材料，不在保固範圍內。塗層之使用壽命受

清潔方式、烹調溫度及使用頻率影響。

5.5 機體外殼請以微濕軟布擦拭，切勿沖水或浸泡。

5.6 出風口及加熱管周圍之油垢請定期以軟毛刷清除，避免影響散熱效

率並產生異味。

【重要】本產品內鍋表面之不沾塗層，於接觸強鹼性清潔劑後可能產生質變、剝落或失去不沾效果。市售洗碗機專用洗劑多屬鹼性配方，長時間高溫沖洗

將加速塗層劣化。本公司建議手洗，因洗碗機清洗所致之塗層損壞不適用保固條款第 7 條之免費更換規定。

六、故障排除

狀況 可能原因 處理方式

食材外表焦黑、內部未熟 份量超過建議值／食材厚度過厚／未使用預熱 減少份量分次烹調；降溫 10-20°C 並延長時間；先預熱 3 分鐘

成品乾硬 時間過長／份量低於 300g 仍使用預設行程 份量少時建議縮短 3-5 分鐘

運轉聲響偏大 置於不平整檯面／機體共振 移至平整硬質檯面；確認四腳墊完整

抽屜難以推入 內鍋未正確置放／殘留食物碎屑 取出內鍋重新置入；清除軌道異物

如上述處理後仍未改善，請停止使用並聯繫客服中心，勿自行拆卸機體。保固期內非人為因素之故障，本公司提供免費維修服務；詳細條款請參閱第 21 頁「保固說明」。


